
ま
る
辰

鯛茶漬け

壱岐牛しゃぶセットイカの活き造りイカの活き造り

鯛茶漬け

壱岐牛しゃぶセット壱岐牛しゃぶセット



小
鉢(

二
品)

お
ま
か
せ
珍
味

壱
州
豆
腐
の
冷
奴

壱
州
豆
腐
の
揚
げ
出
し
豆
腐

米
な
す
の
し
ぎ
焼
き

ア
ス
パ
ラ
の
バ
タ
ー
焼
き
（
二
月
～
九
月
頃
）

サ
ザ
エ
の
つ
ぼ
焼
き(

大
一
個)

サ
バ
の
塩
焼
き

イ
カ
ゲ
ソ
の
天
ぷ
ら

銀
ダ
ラ
西
京
漬
け

鶏
の
唐
揚
げ

壱
州
豆
腐
の
湯
豆
腐
（
十
一
月
～
二
月
頃
）

①②③④⑤⑥⑦⑧⑨⑩⑪⑫
※

お
値
段
は
す
べ
て
税
込
料
金
で
す
。

五
五
〇
円

三
三
〇
円

四
四
〇
円

五
五
〇
円

五
五
〇
円

六
六
〇
円

七
七
〇
円

八
八
〇
円

八
二
五
円

八
二
五
円

八
八
〇
円

九
三
五
円

・
野
菜
入
り

べ
い

一
品
料
理

人気人気

⑤米なすのしぎ焼き⑤米なすのしぎ焼き

⑬わらじトンカツ⑬わらじトンカツ ④壱州豆腐の揚げ出し豆腐④壱州豆腐の揚げ出し豆腐

⑫壱州豆腐の湯豆腐（野菜入り）
11 月～ 2 月頃迄

⑫壱州豆腐の湯豆腐（野菜入り）
11 月～ 2 月頃迄

⑩銀ダラの西京漬け⑩銀ダラの西京漬け

③壱州豆腐の冷奴③壱州豆腐の冷奴



わ
ら
じ
ト
ン
カ
ツ

松
茸
土
瓶
蒸
し
（
九
月
～
十
一
月
頃
）

鯛
の
カ
ブ
ト
焼
き

鯛
の
カ
ブ
ト
煮

あ
ら
か
ぶ
の
唐
揚
げ

あ
ら
か
ぶ
の
煮
つ
け

壱
岐
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

壱
岐
牛
ス
テ
ー
キ

お
に
ぎ
り

の
り
茶
漬
け

雑
炊

牛
丼

鯛
茶
漬
け

⑬⑭⑮⑯⑰⑱⑲⑳㉑㉒㉓㉔㉕

九
三
五
円

一
一
〇
〇
円

一
四
三
〇
円

一
四
三
〇
円

一
六
五
〇
円

一
六
五
〇
円

一
六
五
〇
円

二
七
五
〇
円

三
三
〇
円

五
五
〇
円

九
三
五
円

八
八
〇
円

一
六
五
〇
円

※

壱
岐
産
米
使
用

※

ミ
シ
ュ
ラ
ン
ガ
イ
ド
掲
載
の
一
品

ご
飯
も
の

人気
No.3
人気
No.3

人気

㉕鯛茶漬け㉕鯛茶漬け

～

⑱あらかぶの煮つけ⑱あらかぶの煮つけ

⑲壱岐牛ローストビーフ⑲壱岐牛ローストビーフ

⑳壱岐牛ステーキ⑳壱岐牛ステーキ

ご
注
文
に
迷
った
ら…

※

ご
注
文
は
二
名
様
以
上
か
ら

お
手
軽
セ
ッ
ト

※

大
将
お
ま
か
せ
料
理
を
二
～
三
品

二
七
五
〇
円
（税
込
）

ド
リ
ン
ク
一
杯
付
き

※

ド
リ
ン
グ
は
生
ビ
ー
ル(

中
）
・
ハ
イ
ボ
ー
ル

　
　

ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク
か
ら
お
選
び
頂
け
ま
す



刺
身
盛
り
合
わ
せ
（
一
人
前
）

白
身
薄
造
り(

一
人
前)

壱
岐
産
と
ら
ふ
く
の
薄
造
り(

一
人
前
）

サ
ザ
エ
刺
身
（
大
一
個
）

イ
カ
の
活
き
造
り(

二
人
前)

㉗㉘㉙㉚ ㉖

一
六
五
〇
円

一
六
五
〇
円

一
六
五
〇
円

七
七
〇
円

　

時
価

・
ひ
ら
め
・
あ
ら
・
鯛
な
ど

～

刺　

身

人気
No.1
人気
No.1

人気人気
No.２No.２

人気人気

㉗ 刺身盛り合わせ （１人前） ㉖ イカの活き造り （２人前）㉗ 刺身盛り合わせ （１人前） ㉖ イカの活き造り （２人前）㉖ イカの活き造り （２人前）

※

ミ
シ
ュ
ラ
ン
ガ
イ
ド
掲
載
の
一
品

※

五
～
九
月　

ケ
ン
サ
キ
イ
カ
（
九
州
で
は
、
そ
の
身
が
赤
い
こ
と
か
ら
「
赤
イ
カ
」
と
呼
ば
れ
て
い
ま
す
。）

九
～
二
月　

ア
オ
リ
イ
カ
（
九
州
で
は
、
体
が
透
明
で
水
の
よ
う
に
透
け
て
見
え
る
こ
と
か
ら
「
水
イ
カ
」
と
呼
ば
れ
て
い
ま
す
。）



刺
身
盛
り
合
わ
せ
（
一
人
前
）

白
身
薄
造
り(

一
人
前)

壱
岐
産
と
ら
ふ
く
の
薄
造
り(

一
人
前
）

サ
ザ
エ
刺
身
（
大
一
個
）

※

２
名
様
以
上
と
な
り
ま
す

※

ご
予
約
は
二
日
前
ま
で

※

料
金
は
お
一
人
様
分
と
な
り
ま
す

㉛㉜㉝㉞
壱
岐
牛
し
ゃ
ぶ
セ
ッ
ト(

壱
岐
牛
霜
降)

牛
豚
し
ゃ
ぶ
セ
ッ
ト
（
壱
岐
牛
霜
降
＋
国
産
豚
ロ
ー
ス
）

豚
し
ゃ
ぶ
セ
ッ
ト(

国
産
豚
ロ
ー
ス)

ひ
き
と
お
し
鍋
（
十
一
月
～
二
月
頃
）

お
ま
か
せ
ミ
ニ
会
席

旬
の
会
席

壱
岐
産
と
ら
ふ
く
会
席(

九
月
～
三
月
頃)

㉟㊱㊲

一
五
〇
〇
円

一
五
〇
〇
円

一
五
〇
〇
円

七
〇
〇
円

五
五
〇
〇
円

三
八
五
〇
円

二
七
五
〇
円

一
六
五
〇
円

三
三
〇
〇
円

三
八
五
〇
円

六
六
〇
〇
円

・
小
鉢
・
刺
身
・
焼
物
・
蓋
物
・
出
来
立
て
豆
腐

・
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム

※

食
材
、
季
節
等
に
よ
り
内
容
に
変
更
が
あ
り
ま
す

・
小
鉢
・
鍋
・
雑
炊

・
小
鉢
・
鍋
・
雑
炊

・
小
鉢
・
鍋
・
雑
炊

・
小
鉢
・
イ
カ
の
活
き
造
り
・
刺
身
・
吸
物
・
焼
物
・
蓋
物

・
油
物
・
替
り
鉢
・
ご
飯
物
・
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム

※

食
材
、
季
節
等
に
よ
り
内
容
に
変
更
が
あ
り
ま
す

・
小
鉢
・
ふ
く
刺
・
ふ
く
チ
リ
・
ふ
く
雑
炊 　

ふ
く
飯
（
土
鍋
の
炊
き
込
み
ご
飯
）

・
ふ
く
唐
揚
げ
・
ふ
く
の
白
子
蒸
し
・
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム

～

要
予
約
・
宴
会
料
理

人気

or

㉟ おまかせミニ会席 ㉛ 壱岐牛しゃぶセット㉟ おまかせミニ会席

※

ふ
く
の
白
子
蒸
し
が
な
い
時
は
梅
蒸
し
に
な
り
ま
す

※

壱
岐
の
郷
土
料
理

㉛ 壱岐牛しゃぶセット㉛ 壱岐牛しゃぶセット

ぎ
ゅ
う
と
ん

人気

復活！人気メニュー！

夢
見
る

シ
ュ
ー
マ
イ

８
個　

一
一
〇
〇
円

前
日
予
約
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
可

４
個　

五
五
〇
円



壱
岐
産
と
ら
ふ
く
刺
し
セ
ッ
ト

ひ
き
と
お
し
鍋
セ
ッ
ト

(
) 

三
～
四
人
前　

一
六
五
〇
円

要
予
約
・
お
み
や
げ

ひきとおし鍋セットはふるさと納税の
お礼の品としてお求め頂けます。
詳しくは、 QR をご覧ください

陸
上
養
殖
と
ら
ふ
く
を
使
用

低
塩
分
生
態
環
境
水
で
安
心
安
全

お
客
様
を
座
敷
に
〝
ひ
き
と
お
し
〟
て
ふ
る
ま
った

壱
岐
の
郷
土
料
理

・
ふ
ぐ
刺

・
ふ
ぐ
の
皮
・
ふ
ぐ
の
ア
ラ

・
赤
お
ろ
し
・
き
ざ
み
ネ
ギ
・
巻
き
ネ
ギ

・
ひ
れ
酒
用
の
ふ
ぐ
の
ひ
れ
・
ポ
ン
酢

・
だ
い
だ
い

・
鶏
肉
・
ゴ
ボ
ウ
・
ス
ー
プ

※

野
菜
等
は
入
って
お
り
ま
せ
ん
の
で
ご
注
意
く
だ
さ
い

※

レ
シ
ピ
入
り

セ
ッ
ト
内
容

ひきとおしのレシピ
はこちらから…

※

九
月
お
彼
岸
～

　

三
月
お
彼
岸
ま
で
の
商
品
で
す

セ
ッ
ト
内
容

おかげさまでミシュランガイド
に掲載されました
最新情報は FB をご覧ください

※ラストオーダー　22時 30分まで

まる辰FB 

営業時間
定 休 日
電 話

【お知らせ】
１. 予約多数の場合は入店をお待ちいただいたり、
お断りさせていただく場合がございます。

２. 当店は料理人一人のため、繁忙期にはお時間の
かかる料理等が提供出来ない場合がございます。

※ ご予約をいただけるとスムーズにお食事をご提供
できます。

三
人
前　

二
二
〇
〇
〇
円
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